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DE MERCADO EN

MERCADO

 
De la tierra roja de Ibiza y de nuestras
costas, se obtiene una gran diversidad
de productos frescos de calidad, como la
reconocida patata roja o la sandía, sus
pescados, embutidos o la carne de
cordero. Los mercados tradicionales, son
una excelente ocasión para probar
durante vuestra estancia, el sabor del
producto de la isla y descubrir por qué
tiene tan buena reputación, tanto dentro
como fuera de nuestras fronteras.

 
 

¿Te vienes de ruta? 



" M E R C A T  V E L L "
I B I Z A  C I U D A D

¿Dónde?: Plaça de la Constitució, 18, 
07800  EIVISSA

 
¿Cuándo?: Lunes a Sábado 9h -14h

 

Construido en 1872 por Jaume Riera y con
forma de templete griego, el mercado viejo
está situado frente al Portal de Ses Taules,
una zona con bares y terrazas muy animadas
durante todo el año.  Hasta los años 60 fué
el punto de venta de hortalizas más
importante de la isla, donde acudían todos
los agricultores, siendo por ello también un
punto de encuentro social. Además de
verduras y fruta fresca, puedes encontrar
flores, productos ECO y algunos puestos de
artesanía

ANOTA: Imprescindible un paseo por Dalt Vila,
y un aperitivo en  Petit Vermut .

https://www.instagram.com/petitvermutibiza/


" M E R C A T  N O U "
I B I Z A  C I U D A D

¿Dónde? Carrer de Canàries, 5A, 
07800 EIVISSA

 
¿Cuándo?: Lunes a Sábado 6:30h–17:30h

 
 

Situado en el centro del ensanche de la
ciudad de Ibiza, cuenta con productos
frescos y de calidad de la isla en especial,
pescado, carnes, embutidos y verduras,
además de productos importados. Destaca
por la amabilidad y profesionalidad, con la
que atienden al cliente. Es muy accesible ya
que dispone de aparcamiento subterráneo.
Además de puestos de comida, también
podemos encontrar menaje para el hogar.

ANOTA: De parada obligada, el restaurante
@sanovaplaca, donde cocinan con mucho arte,
delicioso producto de Ibiza. 

https://www.instagram.com/sanovaplaca/


" M E R C A T  P A G È S "
I B I Z A  C I U D A D

¿Dónde? Carrer de Vicent Serra i Orvay,
 21-13, 07800 EIVISSA

 
¿Cuándo?: Lunes a Sábado 7h–14h

 
 

El "Mercat pagès" de Ibiza, es el mercado  
más pintoresco de la isla.
Escondido en una calle alejada del
bullicioso centro, tiene un aire retro
irresistible. Encontrarás producto de
temporada y kilómetro cero, que cultivan
y venden, con especial encanto, las
propietarias de los puestos.

ANOTA: Un lugar auténtico, de la Ibiza de
antes, digno de retratar. 



" E S  M E R C A T "  S A N T A
E U L À R I A  D E S  R I U  

¿Dónde? Carrer del Sol, s/n, 
07840  Santa Eulària des Riu.

 
¿Cuándo?: Lunes a Sábado 7h–14h

 
 

El mercado tradicional de alimentación de "Es
Mercat", en Santa Eulària des Riu, congrega,
carnicerías, fruterías, charcuterías, tiendas
gourmet y una panadería, donde elaboran
deliciosos postres tradicionales ibicencos,
como el Flaó o la Greixonera.
Destaca también,  el pescado de gran calidad,
capturado en aguas ibicencas, que ofrecen
sus pescaderias. 

ANOTA: La tostada de jamón ibérico y la "frita
de Pop" del bar Es pagès, justo en la entrada, un
must ! 



" M E R C A T  P A G È S "
S A N T  A N T O N I  

¿Dónde? Carrer Madrid, 12 
07820 Sant Antoni de Portmany

 
¿Cuándo?: Lunes a Sábado 8h -18h

 
 

El mercado payés de Sant Antonio, es el

más pequeño de toda la isla. 
Con 4 puestos solamente, los payeses y
propietarios de cada local, ponen a la
venta la producción de sus respectivas
fincas. Patatas, tomates, lechugas, uvas,
albaricoques, naranjas, melones o sandías,
todo KM0  y de extraordinaria calidad. 

ANOTA: Muchos reconocidos chefs y
restauradores de la zona, adquieren aquí 
 frutas y verduras, 100% ibicencas. 



" M E R C A T  D E  S A
C O O P E R A T I V A "   

S A N T  A N T O N I  

¿Dónde? Camí de Sa Vorera, 
07820 Sant Antoni de Portmany

 
¿Cuándo?: Viernes de 9h a 14h

 
 
 

El Mercat de "Sa Cooperativa" es el mercado
que organiza la Cooperativa Agrícola y el
ayuntamiento de Sant Antoni de Portmany.  
Cada viernes, ofrece frutas y verduras locales y
km0, algunos de ellos ecológicos, con la
intención de facilitar a los agricultores su
comercialización.
Cuenta además con un horno con pan y
productos tradicionales.

ANOTA: Puedes encontrar una gran variedad
de producto ecológico certificado.



"MERCAT DE 
SA FORADA" 

S A N T  A N T O N I  

¿Dónde? km 5 de la carretera que une 
San Rafael con Santa Inés

 
¿Cuándo? Sábados de 10h a 16h

 
 
 

La Cooperativa Integral de Eivissa y el
proyecto Greenheart –Casita Verde se
encargan del mantenimiento y control de los
puestos, para  ofrecer productos locales,
artesanos y ecológicos de la isla.
Desde puestos de frutas y verduras
ecológicas, hasta jabones artesanos, y
infinidad de productos "made in Ibiza" 

ANOTA: En la mayoría de paradas se puede pagar
en Ecos, la moneda social de Ibiza.
Cada sábado preparan una gran paella a precios
populares. 

https://welcometoibiza.com/noticias/actividades/san-antonio/domingo-en-la-casita-verde-el-corazon-verde-de-ibiza/
https://www.instagram.com/casitaverdeibiza_official/


L o s  m e r c a d o s  d e  I b i z a  s o n  u n a  o p o r t u n i d a d
p a r a  d e g u s t a r  l o s  s a b o r e s  ú n i c o s

 d e l  p r o d u c t o  i b i c e n c o

E i v i s s a  S a b o r s  

https://www.instagram.com/ibizasaborseivissa/?hl=es
https://www.instagram.com/ibizasaborseivissa/?hl=es


C O M E R ,  A M A R   

I B I Z A  2 0 2 1

E I V I S S A - I B I Z A  S A B O R S


